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Du Romorantin | Comme tout
Cour-Cheverny !

Un nez de feuille morte, de thym,
de raisins secs, c’est un 2002, il a
déja un rien vieilli ses aromes,
mais il garde sa fraicheur pétante,
soubassement acide et vif qui le
feront durer presque une éternité.
Sa charpente minérale le rend
musclé, mais avec grace : le charme
d'une cueillette de champignons
des bois, de petit coin couvert
d'aiguilles de pin, de jus rafrai-
chissant de pamplemousse et de
citron, de dessert en forme de
pate d’amande et de pain d'épice.
Promenade qui se perpétue avec
a chaque détour une complexité
renouvelée.

«Les plus vieux ceps ont été plantés
en 1922, les plus jeunes ont 50 ans.
Pressurage direct et 1/3 en macé-
ration pelliculaire. FA entre 17° et
20°C, élevage sur lies jusqu’a mars
avril, soutiré et mise en septembre
et... laissé 4 années en bouteilles
avant d’étre mis en marché.»

Michel Gendrier



